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La Trazabilidad en la Cadena Alimentaria

La importancia de la 
Trazabilidad en la 
cadena alimentaria es 
principalmente la de 
ser una herramienta 
de gestión de riesgos, 
que está destinada a 
desempeñar un papel 
en la mejora de la 
seguridad alimentaria
y protección del 
consumidor. 

  



Características de Implementación

La trazabilidad de los 
animales en su 
implementación es deseable 
que sean compatibles dentro 
de un país determinado con 
cada especie animal, sean 
sencillos, económicos, 
ventajosos, transparentes, 
verificables y proporcionales 
al tamaño y tenga las 
características del sector 
agropecuario de cada país. 



Trazabilidad e Identificación 

En los animales de granja 
la trazabilidad y la 
identificación son 
componentes esenciales 
de la "granja al plato”, su 
implementación  desde la 
producción primaria, 
manufactura y  

 

distribución, ayuda a 
conocer sus movimientos 
desde su origen hasta  su 
destino para seguridad, del 
consumidor.



Elementos de Trazabilidad

Los pilares que sustentan 
un sistema de trazabilidad
son la identificación 
individual o por grupo 
homogéneo, la capacidad 
de rastreo de sus 
desplazamientos, la 
identificación correcta de 
los lugares en que se 
encuentran y la inscripción 
de todos estos datos en los 
registros apropiados.



Trazabilidad e Identificación 

La identificación y la 
trazabilidad de los 
animales son 
componentes claves 
en la producción 
primaria, por estar 
vinculados a la 
inocuidad de los 
alimentos de origen 
animal. 



Reducción de Riesgos de Contaminación

Los países que deseen realizar actividades de exportación de 
productos agropecuarios para el consumo humano, requieren 
contar con la Certificación Sanitaria que sus productos, 
cumplan con Sistemas de Reducción de Riesgos de 
Contaminación a través de la aplicación de: 

Buenas Prácticas de Producción (BPP).
Buenas Practicas de Manejo o Manufactura (BPM).
de Sanitización Estándar (POES) Procedimientos 

Operacionales .
Análisis de Riesgo y Puntos Críticos de Control (HACCP).

Trazabilidad.



Contaminantes

Los factores que actúan como responsables de un 
RIESGO a la inocuidad de un alimento, son los 
contaminantes Biológicos (virus, bacterias, hongos.) 
Químicos (hormonas, antibióticos, plaguicidas.) y Físicos 
(metales, madera, vidrio).

Las características organolépticas, nutricionales y 
comerciales  constituyen los requisitos básicos que 
deberán considerarse para acceder a los mercados 
nacionales e internacionales, ya que brindan al 
consumidor  una condición de confianza.



Certificación Tipo Inspección Federal

La Certificación Tipo Inspección Federal (TIF) se otorga a los 
establecimientos, cuyos procedimientos garanticen la inocuidad 
de  los productos cárnicos. Esta certificación agrega beneficios 
a la industria cárnica, permitiendo la movilización de productos 
cárnicos en el país de forma dinámica, al contar con el aval del 
Certificado Zoosanitario de Movilización, el cual garantiza la 
calidad sanitaria. Facilitando el ingreso al Comercio 
Internacional, ya que los Establecimientos TIF son los únicos 
autorizados para la exportación.



TrazabilidadTrazabilidad Interna TIFInterna TIF
Cada Establecimiento  TIF:

• Genera información de (origen y proceso de los 
productos) para su distribución y venta.

•Es responsable de implementar un sistema de trazabilidad
de acuerdo a su giro, así como a sus necesidades que 
involucre a toda la cadena de producción.



ESTABLECIMIENTOS TIPO INSPECCIÓN FEDERAL
(SACRIFICIO DE PORCINOS) 

TRAZABILIDAD
Relacionado con la trazabilidad el Personal Oficial 
asignado a Establecimientos TIF, debe de revisar 
documentación de los productores para permitir su entrada 
al establecimiento TIF:
• Certificado Zoosanitario de Movilización señala:

•Origen
•Procedencia
•Destino
•Número de animales/sexo
•Vigencia del Certificado
•Número de flejes del transporte
•Certificado de animales provenientes de 

granjas libres de Fiebre Porcina 
Clásica (FPC)



ESTABLECIMIENTOS TIPO INSPECCIÓN FEDERAL
(PROCESO DE CARNE DE PORCINO) 

TRAZABILIDAD

Documentación solicitada a los proveedores de 
materia prima cárnica de cerdo en los 
establecimientos TIF de proceso:
•Certificado Zoosanitario de Movilización

– Origen
– Lote
– Fecha de sacrifico y empaque
– Fecha de caducidad
– Número de flejes de transporte

•Verificación de Lote y fecha de caducidad
– Etiquetado



Trazabilidad

El SENASICA durante los último tres años ha 
desarrollado tecnología capaz de mantener un sistema de 
trazabilidad de los productos de origen animal desde el 
campo a la mesa; dicha tecnología involucra un sistema 
de emisión de chips electrónicos que se integra a los 
Certificados Zoosanitarios de Movilización, Exportación e 
Importación a nivel Nacional.



Trazabilidad

A partir del 3 de Agosto del año en curso los 
Establecimientos TIF autorizados para 
exportar a los diferentes países, comenzaron 
la emisión de Certificados Zoosanitarios de 
Exportación con chips electrónicos, mismos 
que son leídos en las Oficinas de Inspección 
de Sanidad Agropecuaria (OISA’s) para su 
trazabilidad nacional.



Conclusiones

Un sistema de trazabilidad debe cumplir con las siguientes 
premisas:
- Requerir la menor cantidad de registros (papeles)
- Facilitar la trascripción de datos para evitar errores.
- Ser sencillo
- Ser auditable
- No requerir de grandes bases de datos
- En caso de perdida de papeles o de alguna identificación poder 
reconstruir su origen

“La trazabilidad es la garantía que ofrece el productor, 
proveedor y distribuidor para demostrar a los consumidores, 
los beneficios y seguridad de sus productos, respondiendo no 
sólo a su satisfacción , sino también  a su confianza”.
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